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oY NAB IABOPATOPWUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U 3APA3HU BOJIECTU

M3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCNUTYBAHKE
(co akpeguTUpaHo MmocTpUuparse)

OB 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

yn. ,bopuc TpajkoBckun” bp.130

1000 Ckonje,

MakeaoHuja

U3BewTaj 6p. 081122/2 X

XemucKa aHanmsa

Wme Ha BGapaTtenot : JKM Bogosopg H. UnuHgeH
Appeca Ha 6apartenot: yn. 9 66 UannaeH - OnwTuHCKa 3rpaga UanHaeH

daTtym Ha 3e

mame: 18.05.2022

Aatym Ha npuem: 18.05.2022

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha baparse 3a ucnutysare: 081122 X

MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosepg: Ha geH 18.05.2022 roaunHa, oBnracTeHoTo nuue Chasyo Bunapos M3BpLUM 3eMarbe Ha NpUMEpoK BoAa 3a
nuere 3a TeCTuparbe Ha dJMBH‘-IKO-KE!MHCKB dHaum3a.

Il Onuc Ha MmecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: BoaaTta 3a nuere e 3emeHa o4 KyjHaTa Ha QY ,, Koyo Pauun”.

Il TlpumepouuTe ce 3emMeHU CNOrNacHO nnaH 3a 3emaree Ha npumepoum: Ob 7.3-01 MnaH 3a 3emarbe Ha
npUMepoLM.

IV CraHpapgu M metoaM 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC SO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 3a 3eMarbe Ha
npMMepoLM BOAa 3a NMuUerbe o4 NPedrucTUTe/IHK CTaHMLM M BOAOBOAHW AUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V [lononHyBaka, OTCTanyBakba WK UCKAYYyBarba 04 METOAOT M 04 NaHOT 3a 3eMakbe Ha npumepouu: /

VI Pesyntatu:

KapaKkTepucTUKKM Ha npumepoKoT: Boga 3a nuerse — OY ,,Kouo Payun"
(vme, TproBcko Wme, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONUYEeCcTBOo)

CoobpasHocr
MepHa

WUp. 6poj Pesynrar og, Heoppe- MpaHKUuHK 3an0s0nysa/

MNapametpu Tect meTog, npudatimso/
WUCNUTYBAHETO ,qe:i:ncr BPEAHOCTH B

3aposonyea

081100222 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co | 3aposonysa

Mupwuc BPM 7.4 - 78x H.4 / Hema 3a40BONYBa

Bryc BPM 7.4 — 79x% H.A / Hema 3afoBonysa

Temnepartypa BPM 7.4 — 80x +10,2°C / 25°C 3afoBonysa

MartHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,16 NTU / 1,5NTU 3aA0BONYBa

pH MKC EN ISO 10523:2013 7,21 / 6,5-9,5 pH 3agosonysa

efAMHULM

NoTpowysayka Ha KMnO, MHKC EN ISO 8467:2007 1,68 mg/L / 8 mg/L 3afoBonysa

En. cnposognueoct MKC EN ISO 27888: 2007 626 puS/cm / 2500 pS/cm 3agosonysa

AmoHujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,018 mg/L / 0,5 mg/L 3a0BONYBa

Hutputn (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,024 mg/L / 0,5 mg/L 3afosonysa

Hutpatv (NO;) MKC 1SO 7890-3:2007 14,6 mg/L / 50 mg/L 3agosonysa

H3danue: 1 Bepsuja: 3

‘ Bo cuna 00: 14.12.20212.
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MKC EN 1SO/IEC @%

M3BELUTAJ O, IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE
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CO aKpeaguTUPaHO MOCTpUpae AT - 076
(coakpenuTHp pupaipe) 17025:2018 _.

Xnopugu MKC ISO 9297-2007 14,18 mg/L / 250 mg/L 3ajoBoONYBa
Menezo MKC ISO 6332:2007 0,051 mg/L s 0,2 mg/L 3a40B0ONYBa
PesuayaneH xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,22 mg/L / .05 mg/L 3af0B0NYBa

McnuTyBaHUOT NPUMEPOK MM 3a[0BOJ/IyBa KpuTepuymuTe 3a HapaHnoT napameTap corfacHo lpasunHWKOT 3a 6e3befHOCT U KBANWUTET Ha
sofaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKH YCNOBK: v coHyeso 0 06Na4yHO O NPOMEHNMBO O BPHEXAMBO O TemnepaTypa
HauuH Ha cknaguparbe:  NaguaHUK

TemnepaTypa Ha 1aguAHUK 3a TPAHCMOPT Ha npumepokoT: 4+ 2°C

MocTpupareTo e U3BpLIEeHO 04 CTPaHa Ha:

0 Knuent o ®ya 1ab Chasyo Bunapos (co akpeautupana metofa).. Lo Ny

W3pabotun: M-p Munuua Tpajxocua./.‘.@f Z
/vme, npesume, notnumc /

obpun: PpocnHa Cnacoscka.
/vme, npesume, noTn

Natym(un) Ha ussegysare Ha nabopatopuckuTe aktusHocTu : 18.05.2022-23.05.2022
[aTtym Ha usgasarbe Ha uselTajot: 23.05.2022

Co * ce o3HaYeHyBa HeaKpeaWTMpaH MeTog
**\epHa HEOAPEAEHOCT Ce NononHyea no 6aparbe Ha KIMeHTOT
**% co 03HAYYBaAaT METOAM KoM ce aobueHn o cTpaHa Ha nabopatopuja co koja @ya J1ab Mma cknyveHo foroBsop 3a copaboTka

M3JABA 3A HEMPUCTPACHOCT
PakosogcreoTo Ha ANTY dya /lab A00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CMTe aKTMBHOCTHM 33 UCMMTYBatbe Ce M3BPLUYBAaT HENPUCTPAcHO U
B0 cornacHoct co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oanyKu ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha objekTMBHM AOKa3u 3a
YCOTNaceHoCT co pepepeHTHUTE CTaHAAPAN U BP3 OANYKMUTE HE MOXKAT Aa BAWjaaT APYrv MHTEPECH WAKU APYrY CTPaHU w1 HUKO]
Hema npaso ga Baujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pesyaATaTMTe OAHOCHO Hema MpaBo Ha 6uno KakeBM BHaATPELUHM,
HafABOPELUHU, KOMepLuMjanH1, GUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTUCOLM U BAWjaHM]a.

Jabenewka bp.1: PesyTatiTe o4 TECTOBMTE Ce OAHECYBaaT Camo 3a MCnUTyBaHWTe npumepouy. OBOj NPOTOKDA HE CMee Aa ce penpoayuupa camo co
nuMcmera fo3sona Ha nabopartopujarta ¥ camo LenocHo,

3abBenewka bp. 2: Nabopatopujara He oarosapa 3a BEPOAOCTOjHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTaBEHW O NOAHOCUTENOT BO bapatbeTo 33 UCNUTYBakHe.

3abenewna bp. 3: OBNACTEHOTO AMUE BPWKM MOCTPUPArLE, MPUEM, CKA3AWPatbe M TPAHCMOPT cornacHo coogserHata P 7.3 MNpoueaypa 3a 3emarbe Ha
npumepouw, MNP 7.4 Mpuem, TPAHCMOPT, CKAaaUpPatbe, OTCTPaHyBakbe W PaKyBatrbe CO NPUMEPOLM 33 NCNWTYBakbe U COOABETHOTO PY 7.3 PaboTHo ynarTcreo 3a
3emarbe Ha Npumepoum.

3abenewxa bp. 4: W3BewrTajoT o4 NabopaToPUCKOTO UCMUTYBAHLE CE M3/1aBa BO COMNACHOCT CO MP 7.8 WagecTysarse 3a pesynTaTu.

3aBenewna Bp. 5: Bo u3jasaTa 3a cO0BPa3HOCT He @ BKAyYeHa MepHaTa HeoApeAeHOCT, M MCTaTa ce BAy4yBa camo no Haparbe Ha KnneHoT. [oHecysarbeTo
opnyKa 3a cooBpasHocT e nponuwano so MP 7.8 1 e jasHo gocTanHa Ha seb ctpaHaTta www.foodlab.com.mk.

3abenewka bp. 6: CUTe aKPeANTUPaHA METOAM O ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objaseHu Ha seb cTpanata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Madanue: 1 Bepauja: 3 Bo cuna 0d: 14.12.2021z. ‘
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SECNE | e oo RIS e e, |
peauTMp php 17025:2018

yn. ,,Bopuc Tpajkosckun” 6p.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

M3BewiTaj 6p.081122/2

Mukpobuonoluka aHanu1sa "

Wme Ha 6apartenort: JKMN Bogosopg H. UnuHaeH
Appeca Ha 6apartenoT: yn. 9 66 UnungeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnuHaeH

Oatym Ha 3emarpe: 18.05.2022
Oatym Ha npuem: 18.05.2022

bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarse: 081122
MponpartHo nucmo (6p, aatym): /

1 Boeepa: Ha oeH 18.05.2022 roauHa, oBnacteHoTo Auvle Cnasyo Bunapos M3BpLUWM 3eMakbe Ha MPUMEPOK BoAa 33
nuerbe 3a TecTUparbe Ha MUKPOBUONOLLKa aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Bogarta 3a Nuerse e 3emeHa oA KyjHata Ha OY,,Kodo Pauun".

lll NpumepouuTe ce 3emMeHU CNOTNACHO NAAH 3a 3emarse Ha npumepouyu: Ob 7.3-01 MnaH 33 3emarbe Ha
NpPUMEpPOLM.

IV Cravgapgu 1 metogm 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npMmepouu 3a
MWKpOBMONOLWKa aHanusa

V [ononHysatba, OTCTanyBarba MAW UCKAYYYBakba 04 METOAO0T M OA, NNAaHOT 3a 3eMatbe Ha npumepouu: /
VI Pesynrartu:

1. KapakrepucTuku Ha npumepokoT: Boga 3a nuerse —0.Y.“Kouo Pauun”
(Mme, TproBcKo UMe, cepuja, A4aTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaekse, KONUYECTBO)

5 MepHa CoobpasHocr
Wa. 6poj Pesynrar op, FpaHu4HK
Mapametpu Tecr meTopg Heoapepe- 3aposonysa/
MCMUTYBaHETO = BpPeAHOCTH
HOCT He 33f,080/yBa
081100222 Pseudomonas aeruginosa MKC EN 1SO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoeonysa
Konudbopmuu 6aktepun MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyBa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyBa
LipeBHM EHTEPOKOKM MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CyndutopeayLypaykm MKCEN ISO 26461-2 | (O cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
aHaepobu
Bpoere MUKPOOPraHMamu Ha MHKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apoBsonyea
Kyntypa 22°C
Bpoetbe MMKPOOPraHM3mm Ha MKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Kyntypa 37°C

MenuTyBaHWOT NPUMEPOK v 3a40BO/IyBa KpUTepuymuTe 3a bapaHuoT napameTap cornacHo MpasunHuKoT 3a besbeaHocT u

KBa/IUTET Ha BoAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1)

Hzoanue: | | Bepauja: 3 Bo cuna oo: 14.12.20212 |

1/2



&Y NAB NTABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAKE HA XPAHA U 3APA3HU BOJIECTU

Foodd,lab M3BELUTAJ Of} IAFOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE Oh 748 0% @ﬁ

ST P (co akpeguTHpPaHO MOCTpUpatbe) MKCEN (508
17025:2018 Tesiing

BpemeHCKW ycnoBu: v  coHyeso 0 06nayHO O NMPOMEHNMBO [ BPHEXAMBO O TemnepaTtypa
HauyuH Ha cknaguparbe: NaguiHuk
TemnepaTtypa Ha NaAW/HUK 33 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4 £ 2°C

MocTpupareTo e M3BPLIEHO 04 CTPaHa Ha:

o Knuent o Pya Nab Cnasyo Bunapos (co akpesutupaHa metoaa).....o
/MMe, NpesnuMe Ha MLETO KOoe Fo. U3BPLIMAC MOCTPAparbeTo /
o e
Wapabotun: BujoHa BojHuka L L 2 QY[ JIAB Opo6pun: AHapea BOWKOCKa.......... e
noo g

/vme, npesume, no y; /vme, npeaume, notnuc /
<+
E ]

[Natym(n) Ha usBeayBare Ha NabopaTopuckuTe akTMBHOCTY : 18.05.2022 - 21.05.2022
[JaTtym Ha u3pasarbe Ha ussewwTajot: 23.05.2022

Co * ce o3Ha4eHysa HeakpeaUTUPaH MeToq
**MepHa HEOAPEAEHOCT Ce NONoNHYBa No bapare Ha KAMeHToT
*** ca 03HaUYBAAT METOAM KoM ce AoBueHu oA cTpaHa Ha naboparopuja co koja ®ya Nlab uma cknyyeHo AOroBop 3a copabortka

M3JABA 3A HEMPUCTPACHOCT
Pakosoacreoto Ha ANTY ®ya /1ab A00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CMTe aKTMBHOCTHM 32 UCTIMTYBatbe Ce M3BPLUYBAaT HENPUCTPAcHO M
BO cornacHoct co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cate OANYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM [OKasu 32
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAAPAW U BP3 OANYKMUTE He MOXKAaT Aa BAWjaaT APYrM MHTEpecH Uau APYrv CTPaHU 1 HWKO]
Hema npaBo Aa BAvjae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha pesy/aTaTuTe OAHOCHO HemMa nNpaBo Ha 6UN0 KaKBM BHATPELUHH,
HaABOPELIHY, KOMepLUMjanHi, GUHAHCUCKM U APYT BUA NPUTUCOLM M BAK]aHU]a.

3abenewxa 6p.1: PesynTtaTure of TECTOBUTE CE OAHECYBAAT CAMO 33 UCNUTYBAHWTE NPUMEPOLA. OB0j NPOTOKON He CMee [a ce PenpoAyumMpa camo co
nucMmeHa Ao3sona Ha nabopaTopujaTa U Camo LenocHo.

3a6enewxa bp. 2: NlabopaTtopujata He oArosapa 3a BePOAOCTOJHOCT HA NOAATOLWTE OCTABEHM OF NOAHOCHTENOT BO BaparbeTo 3a UCNUTYBatbe.

3abenewka Bp. 3: OBNAcTEHOTO JMUE BPLIW MOCTPUPatLE, NPUEM, CHN3AMPatbe W TPAHCNOPT COTN3cHO COOABETHATA NP 7.3 Npouegypa 3a 3emarbe Ha
npumepouu, MNP 7.4 Mpuem, TPAHCNOPT, CKNBANPatbE, OTCTPAHYBaE W PaKYBarbe CO MPUMEPOUM 33 UCNUTYBaAtbE U COOABETHOTO PY 7.3 PaboTHo ynaTcTeo 3a
3emarbe Ha NpMMepoLm.

3aBenewka bp. 4: U3sewTajot o NaBopaTOPUCKOTO MCNUTYBALE Ce W3AaBa BO cornackoct co MNP 7.8 M3secTysare 3a pesynTary,

3aBenewxa Bp. 5: Bo uzjasara 3a coobpa3HOCT He e BKNYYeHa MepHaTa HeOAPeeHOCT, M UCTaTa ce BAyHyBa Camo no 6apatkbe Ha KNMeHOT. [oHecysareTo
oa/yKa 3a coobpasHocT e nponuwaHo 8o MNP 7.8 W e jaBHo AocTanHa Ha seb crpaHara www.foodlab.com.mk.

3abenewxa Bp. 6: CUTE aKpPeAUTUPAHK METOAM O ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objaseHu Ha seb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: | Bepsuja: 3 Bo cuna 00: 14.12.20212 |
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